
Domaine du Château

10, rue du Château  |  T : (+352) 37 91 91-212 |  feierdeeg.bettange@apemh.lu
L-4976 Bettange-sur-Mess  |  Fax : (+352) 37 91 91-225  |  www.apemh.lu

Heures d’ouverture Buttek am Duerf :
lundi 14:00 - 18:00  |  mardi - vendredi 08:30 - 18:00  |  samedi 07:30 - 12:00

Buffet froid 	
« Domaine du château » 
à 23,00 € / pers.  
 Jambon cru 
 Jambon cuit 
 Saumon fumé 	
 Rôti de porc 
 Salaisons 
 Pâté au Riesling 
 Œufs farcis 
 Salade de crevettes
 Pâté de lapin au vin rouge en croûte

« Festif »
à 36,00 € / pers. 
 Langoustine 
 Magret de canard fumé 
 Verrine de Vitello tonnato
 Saumon fumé maison
 Terrine de poisson
 Pilon de poulet façon Thaï 
 Salade de crevettes
 Roastbeef à l’Anglaise
 Jambon cru 9 mois d’affinage 

Buffet salade à 6,50 € / pers. 	 Sauces à 3 € / pers. 
 Salade céleri			   Sauce cocktail
 Salade carottes 			   Sauce bourguignonne  
 Salade pommes de terre			   Sauce remoulade
 Salade Coleslaw			   Sauce mayonnaise
 Salade Haricots vert			   Sauce Aïoli			 

Assortiment de sauces idéal pour les buffets et fondues

Vos Coordonnées :

Nom :

Adresse :

Téléphone :

➜ Les commandes sont à enlever auprès de la boucherie (dans le passage):
Dimanche, le 24.12 de 08h00-12h00 
Dimanche, le 31.12 de 08h00-12h00
Date dernière commande pour Noël: Mercredi, le 20. décembre à 12h30
Date dernière commande pour la Saint Sylvestre: Jeudi, le 28 décembre à 12h30
ATTENTION: Le Buttek am Duerf restera fermer les dimanches 24.12 et 31.12

NNous vous proposonsous vous proposons
pour les fêtes de fin d’année 2023pour les fêtes de fin d’année 2023

http://www.apemh.lu


Prix TTC et indicatifs, adaptés selon variations du marché

Envoyez votre commande à feierdeeg.bettange@apemh.lu

Apéritifs
Pain surprise végétarien (60 pièces) 		  60,00 € 
Pain surprise (60 pièces) 				   65,00 € 
Pain surprise (100 pièces) 				   95,00 € 

Canapés
Jambon cuit 	 1,30 €  	 Saumon fumé 	 1,60 € 
Edamer noix 	 1,30 €  	 Crevettes roses 	 1,60 € 
Pâté maison 	 1,30 €  	 Thon ciboulette 	 1,60 € 
Salami 	 1,30 €  	 Jambon cru 	 1,60 € 
Œufs Mimosa 	 1,30 € 	 Truite fumée	 1,60 € 
Tapenade olives noires 	 1,30 €  	 Poulet curry 	 1,60 € 
Brie 	 1,30 €  	 Magret canard fumé 	 1,60 € 
Tomate Mozzarella basilic 1,30 €  	 Tranche pâté riesling 	 1,60 € 

Verrines
Saumon fumé ricotta 				   2,70 € 
Salade de lentilles au saumon 				   2,70 € 
Salade de lentilles au magret fumé 		  2,70 € 
Poulet balsamique boulgour 				   2,50 € 
Légumes aigre doux au quinoa 				   2,50 € 
Tomates Mozzarella 				   2,50 € 
Feierstengszalot 				   2,50 € 

Apéritifs à chauffer
Brochette de scampis chutney 				   1,80 € 
Nems de poulet thaï 				   1,80 € 
Prune au lard 				   1,50 € 
Samoussas de légumes 				   1,50 € 
Mini-Wierschtecher am Deeg 				   1,50 € 
Mini-Croque-Monsieur 				   1,50 € 
Mini-Croissant au saumon 				   1,50 € 



Entrées froides
Saumon fumé maison 		  par 100 gr 	  6,00  € 
Tomate garnie aux crevettes 		  par pièce 	  8,00  € 
Pâté Lapin au vin rouge en tranche 	 par pièce	  4,50  €  
Pâté Riesling tranche 		  par pièce 	  4,50  € 
Pâté Riesling entier 		  par pièce 	 14,00 €
 
Entrées chaudes
Bouchée fruits de mer 		  par personne 	 12,00 € 
Bisque de Homard Maison & croûtons & rouille 	 par litre 	 21,00 € 
(1l = ± 4 pers.)
Soupe à l’oignon et croûtons 		  par litre	 12,00 € 

Viandes préparées par personne
Fondue Bourguignonne (Boeuf, porc, dinde ou veau)	par personne	   9,25 € 
Fondue Chinoise (Boeuf, porc, dinde ou veau) 	 par personne	 12,00 € 
Bouillon pour Fondue Chinoise 		  par litre 	   5,50 €  
Pierrade (Boeuf, porc, dinde ou veau)	 par personne	   9,00 €  
Bouchée à la reine 		  par personne 	 11,00 € 
Ragoût de biche 		  par personne 	 20,00 € 
Rôti Orloff de porc sauce brune 		 par personne 	 17,00 € 
Roulades de lapin et sa sauce forestière 	 par personne 	 18,00 € 
Jambon en croûte et sa sauce 		  par personne 	 17,00 € 
Filet de Boeuf Wellington et sa sauce brune 	 par personne 	 26,00 € 
Dinde prête à cuire 		  par kg 	 14,00 € 
Dinde farcie prête à cuire 		  par kg 	 14,50 € 

Plateau fromage à raclette
(220 gr) 5 sortes au choix roude-Bouf Raclette:	 par personne	  12,00 €  
Nature     Poivre    Chili 
Herbes aromatiques    Truffes     Truffes fumées

Plateau Pierrade 
(300 gr)		  par personne	    7,00 € 
Mini Wirschtercher, Mini Mettwurst, Lard maigre salé fumé coupé tranches	
Cordon bleu pressé, Hamburger

Prix TTC et indicatifs, adaptés selon variations du marché

Envoyez votre commande à feierdeeg.bettange@apemh.lu



Soutenez nos actions et nos projets 
en faveur des personnes en situation 
de handicap

La Fondation APEMH est reconnue
d’utilité publique. Les dons faits en 
notre faveur sont donc déductibles 
en tant que dépenses spéciales 
dans le sens de l’article 112 la loi 
concernant l’impôt sur le revenu
(déduction des libéralités.)

CCPL	 LU87 1111 0000 4242 0000

BCEE	 LU81 0019 5000 1456 4000

BILL 	 LU21 0027 1115 4640 0000

BGLL 	LU72 0030 3488 9419 0000

CCRA 	LU37 0090 0001 2100 0046

[ ]FAIRE UN DON
à la Fondation APEMH

Les garnitures par personne
Gratin dauphinois 		  par personne 	   4,00 € 
Spätzle Maison 		  par personne 	   3,50 € 
Pommes de terre au lard 		  par personne 	   3,50 € 
Bouquet de haricots verts (2 pièces) 	 par personne 	   3,50 € 
Chou rouge 		  par personne 	   2,50 € 

Desserts uniquement pour le 24 décembre
Bûche de Noël    Moka    Vanille  	 500 gr 	 21,00 €

  

T : (+352) 37 91 91 - 212
Envoyez votre commande à feierdeeg.bettange@apemh.lu

     A ajouter à la commande:
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